


Maras es el espacio gastronómico para degustar y disfrutar 
la alta cocina peruana

en un cálido salón y una linda terraza de San Isidro.
Su propuesta culinaria prioriza el producto y la técnica, 

combinando tradición y vanguardia.

“En Maras, las leyendas se convierten en sal y con ella se crean platos
que se quedan grabados en la memoria y en el corazón.”

Maras is the perfect gastronomical space to taste and enjoy 
Peruvian high cuisine

in a warm lounge and a beautiful terrace in San Isidro.
Its culinary proposal prioritizes the product and technique, 

combining tradition and vanguard.

"In Maras, the legends become sacred salt and with it,
dishes are created remaining engraved in the memory and in the heart"

Todos los precios son en soles, incluyen 18% de impuestos de ley y 10% de servicios.
Servicio de panes de la casa por persona S/12.

En caso de padecer alergias alimentarias, informar a nuestro personal de servicio.
Prices are in Peruvian soles, include 18% of taxes and 10% of service charge. Homemade breadbasket per person S/12.

Take into consideration that food and beverage prepared, may contain food allergens or traces of these. 
In case of having food allergies, please inform our servers.



ENTRADAS / STARTERS

GYOZA DE ROCOTO   43
Adobo de cerdo, cremoso de papa, anís, queso characato.
Pork adobo, creamy potato, anise, characato cheese.

CEVICHE CLÁSICO   73
Pesca fresca del día, camote, canchita chulpi, leche de tigre.
Fresh catch of  the day, sweet potato, chulpi corn, tiger's milk.

PULPO A LA PARRILLA   69
Salsa de ajíes ahumados, papitas nativas, chimichurri. 
Crispy baby octopus, smoked chili sauce, native potatoes, chimichurri.

TIRADITO DE ATÚN NIKKEI   73
Atún rojo, palta, pachikay de ajíes, ponzu.
Tuna, avocado, chili’s pachikay, ponzu.

CAUSAS DE CONCHAS   73
Causa de kimchi, conchas de pisco, leche de tigre de wasabi nitrogenada.
Sea scallops, kimchi potatoes balls, nitrogen wasabi tiger’s milk.

STEAK TARTARE   63
Lomo fino, trufa, alcaparras, espuma de queso Grana Padano.
Tenderloin, truffle, capers, Grana Padano cheese foam.

MIL HOJAS DE TUBÉRCULOS  (V)   44
Oca, mashua, queso mantecoso, hongos.
Andean potatoes, buttery cheese, mushrooms.

MOLLEJAS DE TERNERA   44
Alioli de poro asado, salsa de carne.
Crispy sweetbreads, roasted leek aioli, meat juice.

CALAMAR RELLENO   69
Arroz meloso, ají amarillo, chicha de jora, culantro.
Stuffed squid with sticky rice, yellow chili, fermented corn, coriander.

CONCHAS A LA PARRILLA   79
Mantequilla cítrica de ajo negro picoso.
Sea scallop, spicy black garlic citrus butter.



FONDOS / MAIN COURSES

ARROZ CON PATO   79
Clásico arroz con sabores norteños, magret de pato.
Duck breast, classic rice with northern flavors.

PESCA DEL DÍA   89
Salsa de castañas picosa, vegetales salteados al wok.
Catch of  the day, spicy chestnut sauce, wok fried vegetables.

BIFE (450 g) DE RES ANGUS   209
Ensalada fresca, champiñones gratinados.
Angus steak, fresh salad, gratin mushrooms.

ÑOQUIS AL PESTO  (V)   73
Grana Padano, stracciatella, tomates asados a la miel.
Gnocchi, Grana Padano, stracciatella, roasted tomatoes with honey.

ENCHUPETADO DE CAMARONES   85
Pasta al horno, salsa de chupe.
Shrimps, baked pasta, chupe sauce.

MELOSO DE CALAMARES   92
Arroz, tinta de calamar, alioli.
Rice, squid ink, sautéed squid, aioli.

PAPPARDELLE TRUFADOS   73
Pasta al huevo, ragú de carrillera, trufa, queso pecorino.
Egg pasta, cheek ragout, truffle, pecorino cheese.

ARROZ MELOSO  (V)   69
Alcachofas, espárragos, pimientos, hongos.
Artichokes, asparagus, peppers, mushrooms.

CABRITO AL JOSPER   75
Tacu tacu de zarandaja, cabrito a la chicha, zapallo loche. 
Zarandaja tacu tacu, chicha marinated goatling, loche pumpkin.

ENTRAÑA (350 g) DE RES ANGUS   269
Ensalada fresca, choclitos salteados.
Skirt steak, fresh salad, sautéed baby corn.

NUESTRO PAICHE   79
Majado de yuca y plátano, salsa de miso, chorizo amazónico.
Arapaima fish, mashed cassava and banana, miso sauce, Amazonian sausage.



FONDOS / MAIN COURSESPOSTRES / DESSERTS

CREME CARAMEL   38
Flan de vaina de vainilla, helado de crema catalana, tierra de vainilla. 
Vanilla bean flan, catalan cream ice cream, vanilla crumble.

CHIRIMOYA NITRO  (V)   38
Chirimoya alegre, mango, espuma nitrogenada. 
Joyful custard apple, mango, nitrogen foam.

TIRAMISÚ DE LOCHE   36
Café de San Martín, compota de zapallo loche, sabayón de mascarpone, cacao.
San Martin coffee, loche pumpkin compote, mascarpone sabayon and cacao.

CACAO   36
Cremoso de chocolate al 70%, brownie de castañas, cacao. 
70% chocolate cream, chestnut brownie, cacao. 

COCADA   36
Helado de coco, espuma de lúcuma, crujiente de coco. 
Coconut ice cream, lucuma foam, crunchy coconut.
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